A/
Cours

Semaine du 30 novembre au 4 décembre , le Chef vous propose

by NEWrest

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Crudités BIO
@ vinaigrette

Salade de riz

@ au surimi

Rosti de légumes & Gratin de chou-
Cordon bleu de fleur et pommes de

ENTREE

PLAT PROTIDIQUE LU e e Poisson pané

sauce charcutiére @

volaille @rre au jambon
ACCOMPAGNEMENT Pommes rissolées Penne
LAITAGE Emmental BIO Vache Qui Rit BIO
Yaourt a la
Yaourt BIO Mousse au Gateau du chef a framboise
DESSERT . . . . .
aromatise vanille chocolat @ I'orange Ferme du vieux
puits

@ Préparé par notre chef Les produits locaux

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !



L L
ours

by NEWrest

ENTREE

Semaine du 7 décembre

au 11 décembre

MARDI MERCREDI

, le Chef vous propose

JEUDI VENDREDI

PLAT PROTIDIQUE

Lasagnes

Pommes de terre
au Neufchatel AOP

Poulet émincé BIO Parmontier de

bolognaises (plat complet au caramel lentilles
@ végétal)
ACCOMPAGNEMENT Riz
LAITAGE Camembert Petit sm_ss’e Fondu Président Tendre bleu
aromatiseé
DESSERT Fruit BIO Madeleine Coupelle pomme MRS LI S S

Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim

@ Préparé par notre chef

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !
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14 décembre au 18 décembre , le Chef vous propose

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
ENTREE Cr_udl_tes BIO Betteraves mais et
vinaigrette oceuf
. Nuggets de poulet
PLAT PROTIDIQUE Jambon blanc* Mac'n cheese REPAS BIO
ACCOMPAGNEMENT A L DE Haricots verts BIO
pommes de terre
LAITAGE NOEL
Créme dessert au Purée de pommes :‘r Petit moulé nature
DESSERT g
chocolat BIO u et coupelle pomme
Préparation contenant au moins un ingrédient Egalim @ Préparé par notre chef Qf/} Les produits locaux

Toute I'équipe vous souhaite un bon appétit !









